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Laboratorio Agroalimentario - Asesoria Técnica en Agricultura, Salud Publica y Seguridad Alimentaria

LABORATORIOS
Cliente VIDA TRASHUMANTE
Direccion Camino de la Peguera
Localidad Santiago Pontones Provincia
Fecha recepcion 06-11-2024 Inicio Analisis 06-11-2024
Fecha Informe 06-11-2024 Final Analisis 06-11-2024
Identificacion muestra Anglisis de aceite 01.272

Referencia cliente
Observaciones

Muestra entregada al laboratorio por el cliente en 1 botella de plastico 1000 ml

Determinaciones

Caracteristicas organolépticas.

AOVE con frutado verde intenso. Presenta aromas de aceituna fresca, hoja de olivo y hierba
verde. Muestra matices a frutos de la huerta como la alcachofa, tomatera y alloza, ademds de
pequefias notas de platano verde y tomate. Presenta un sabor limpio y fragante a aceituna

sana donde el amargor se armoniza con el picante.

Director técnico
Licenciada en Ciencias Quimicas

M.2. Dolores Jaén Cahnadas
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Laboratorio Autorizado por la Consejeria de Agricultura, Pesca,
Agua y Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia: A-117-AU

Los datos analiticos solo afectan a la muestra sometida a ensayo. El Laboratorio no se hace responsable de la toma de muestras, salvo indicacion previa. Este informe no se debe reproducir, excepto en su totalidad, sin la autorizacion

escrita de la entidad emisora.



